
Tabla de quesos artesanos / 20 € 

Ensaladilla de gambas con tortillita de camarones / 14 €

Ensalada de tomate con burrata y Cinco Jotas / 16,5 €

Verduras a la sartén con semillas de sésamo y AOVE / 12 €

Salmorejo con Cinco Jotas / 12 €

Croquetas cremosas de Cinco Jotas (4 ud.) / 10 €

Calamarcitos crujientes con salsa tártara / 14 €

Flores de alcachofa con Cinco Jotas (2 ud.) / 12 €

Berenjena asada con céleri, pistachos tostados y frutos rojos / 14 €

Callos melosos con Cinco Jotas / 16 €

Oreja de cerdo a baja temperatura con huevo a la sartén y salsa brava / 14 €

Huevos fritos con patatas y Cinco Jotas / 18 €

Huevos fritos con patatas y caviar Riofrío / 45 €

CINCO JOTAS DE BELLOTA 100% IBÉRICO

ENTRANTES

Jamón (120 g) 44 € / (80 g) 30 € / (50 g) 22 €

Paleta (120 g) 33 € / (80 g) 25 € / (50 g) 18 €

Caña de lomo tradicional (120 g) 32 € / (80 g) 23 € / (50 g) 17 €

Caña de presa (120 g) 28 € / (80 g) 21 € / (50 g) 15 €

Morcón (80 g) 15 € / (50 g) 10 €

Salchichón (80 g) 15 € / (50 g) 10 €

Tabla mixta de ibéricos / (80 g) 28 € 
Caña de lomo tradicional, caña de presa, morcón y salchichón 

 •  C A R T A  R E S T A U R A N T E  •  

APIOSEMILLAS
DE SÉSAMO

MOLUSCOS PESCADOGLUTEN CRUSTÁCEOSMOSTAZACACAHUETES FRUTOS
SECOS

SOJA SULFITOS LIBRE DE
ALÉRGENOS

HUEVO LECHE
LACTOSA

Precios con el 10% de IVA incluido. 10% incremento en terraza.

Indique al camarero si tiene algún tipo de intolerancia alimentaria o alergia. 



CARNES CINCO JOTAS DE BELLOTA 100% IBÉRICAS

Steak tartar de solomillo con Camembert y anchoas / 23 €

Carrillera en cocción lenta y parmentier de patata / 19 €

Hamburguesa Cinco Jotas / 18 €

CORTES A LA PARRILLA

Solomillo / (200 g aprox.) 22 €

Presa / (250 g aprox.) 24 € / (500 g aprox.) 44 € 

Pluma / (200 g aprox.) 23 €

Experiencia Cinco Jotas / 44 €
(solomillo, pluma y presa) 

Acompañamos las carnes a la parrilla 
con nuestras salsas de Pedro Ximénez (         ), roja picante (      ) y yakiniku (              ). 

Todas nuestras carnes a la parrilla están acompañadas de una guarnición a elegir entre 
patatas fritas, asadillo de pimientos o ensalada de cogollos. Guarnición extra / 4 € (      ). 

OTRAS CARNES Y PESCADOS
Entrecot de lomo de vaca Simmental (21 días de maduración) / 34 €

Calamar a la parrilla con mojo verde y papas arrugadas / 26 €

Lomo de lubina a la parrilla con pistachos tostados y boniato / 28 €

Rodaballo a la parrilla con berberechos al vapor y salsa verde / 32 €

Servicio de pan / 2 €

APIOSEMILLAS
DE SÉSAMO

MOLUSCOS PESCADOGLUTEN CRUSTÁCEOSMOSTAZACACAHUETES FRUTOS
SECOS

SOJA SULFITOS LIBRE DE
ALÉRGENOS

HUEVO LECHE
LACTOSA
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Precios con el 10% de IVA incluido. 10% incremento en terraza.

Indique al camarero si tiene algún tipo de intolerancia alimentaria o alergia. 

SOLOMILLO

PALETA ABANICO JAMÓN

PRESA PLUMA LOMO LAGARTO

CARRILLERA



APIOSEMILLAS
DE SÉSAMO

MOLUSCOS PESCADO

GLUTEN

CRUSTÁCEOS

MOSTAZACACAHUETES FRUTOS
SECOS

SOJA

SULFITOS LIBRE DE
ALÉRGENOS

HUEVO LECHE
LACTOSA

Precios con el 10% de IVA incluido. 10% incremento en terraza.

Indique al camarero si tiene algún tipo de intolerancia alimentaria o alergia. 

Sorbete 
de Carlos I Orange / 6 €

Tarta de queso 
con confitura de arándanos / 8 €

Chocolates 
 en diferentes texturas / 8 €

Helados artesanales 
de vainilla, chocolate negro, pistacho, caramelo y turrón / 5,5 €

Torrija templada 
con reducción de Pedro Ximénez y helado de leche merengada / 8 €

Crème brûlée al Anís del Mono / 8 €

POSTRES



 •  C A R T A  D E  V I N O S  •  B E B I D A S  •

B. Botella / C. Copa 
Precios con el 10% de IVA incluido. 10% incremento en terraza.

D.O. JEREZ
Fino Quinta. Palomino Fino / C. 3,5 €

Bailén (oloroso seco). Palomino Fino / C. 3,5 €

10 RF (oloroso medium). Palomino Fino, Pedro Ximénez / C. 3,5 €

Santa María Cream (semidulce). Palomino Fino, Pedro Ximénez / C. 3,5 €

Pedro Ximénez 1827. Pedro Ximénez / C. 4 €

EN RAMA D.O. JEREZ
Fino Coquinero. “Muy viejo” 6,5 años. Palomino Fino / C. 6 €

Fino La Honda. “Viejísimo” 11 años. Palomino Fino / C. 8 €

Amontillado La Honda. 22 años. Palomino Fino / C. 11 €

VINOS DE JEREZ

D.O.Ca. RIOJA
Montecillo Crianza. Tempranillo, Graciano / C. 4 € / B. 22 €

Montecillo Reserva. Tempranillo / C. 5 € / B. 27 €

Montecillo "Edición Limitada". Tempranillo, Graciano / B. 30 €

Montecillo Gran Reserva. Tempranillo / B. 45 €

22 Barricas (Edición Especial). Tempranillo, Graciano, Garnacha, Mazuelo / B. 52 €

Viña Monty Garnacha Reserva. Garnacha / B. 56 €

Viña Monty Graciano Reserva. Graciano / B. 56 €

D.O. RIBERA DEL DUERO
Montecillo Singladuras Ribera. Tinta del País / C. 4 € / B. 22 €

Vizcarra Crianza. Tempranillo / B. 29 €

Pago de Capellanes Crianza. Tinta del País / B. 42 €

Pago de Carraovejas. Tinto Fino, Cabernet Sauvignon, Merlot / B. 58 €

Románico. Tinta de Toro. D.O. Toro / B. 24 €

Habla del Silencio. Syrah, Cabernet Sauvignon,Tempranillo. Tierra de Extremadura / B. 32 €

Lalama 2020. Mencía, Brancellao, Mouratón, Souson, Garnacha Tintorera. D.O. Ribeira Sacra / B. 36 €

Abadía Retuerta Selección Especial. Cabernet Sauvignon, Syrah, Tempranillo. 
Tierra de Castilla y León / B. 44 €

D.O. VINOS DE MADRID

OTRAS D.O.

Agrícola de Cadalso. Garnacha / B. 25 €

El Regajal Selección Especial. Tempranillo, Cabernet Sauvignon / B. 33 €

VINOS TINTOS 

Nordesiño. Nordés gin, Montecillo Albariño, brocheta de uvas y tónica Schweppes / C. 9 €

Nordés vermouth. Blanco o rojo / C. 4 €

Vermouth Osborne / C. 5,5 €

APERITIVO



D.O. RUEDA
Montecillo Singladuras Verdejo. Verdejo / C. 4 € / B. 22 €

Fenomenal. Sauvignon Blanc / B. 26 €

D.O. RÍAS BAIXAS
Montecillo Singladuras Albariño. Albariño / C. 4 € / B. 22 €

D.O.Ca. RIOJA
Montecillo Fermentado en Barrica. Viura, Tempranillo Blanco, Sauvignon Blanc / C. 4 € / B. 22 €

Montecillo “Edición Limitada” Garnacha Blanca. Garnacha Blanca / B. 26 €

Viña Monty Reserva. Viura, Tempranillo Blanco / B. 56 €

Montecillo Rosé. Tempranillo, Garnacha / C. 4 € / B. 22 €

VINOS BLANCOS Y ROSADOS

A.D.C. CHAMPAGNE
Piper-Heidsieck Brut Cuvée. Pinot Noir, Meunier, Chardonnay / B. 55 €

Piper-Heidsieck Rosé Sauvage. Pinot Noir, Meunier, Chardonnay / B. 60 €

D.O. CAVA
Privat Brut Nature Reserva. Chardonnay / C. 5 € / B. 24 €

VINOS ESPUMOSOS

Toro "Pilsen" Fino / C. 5,5 € 

Toro "Amber Ale" Oloroso / C. 5,5 € 

Toro "Imperial Stout" Pedro Ximénez / C. 5,5 €

Nordés gin / C. 12 € 

Nordés 0,0 / C. 12 €

Gin Gold / C. 13 €

Brockmans / C. 13 €

GIN & TONIC

Carlos I / C. 10 € 

1866 / C. 16 € 

BRANDYS

Burlanegra / C. 10 €
Flor de Caña 7 años / C. 10 €

Flor de Caña 12 años / C. 12 €
Flor de Caña 18 años / C. 18 €

RON

CERVEZAS ARTESANAS

ESPIRITUOSOS

 •  C A R T A  D E  V I N O S  •  B E B I D A S  •

B. Botella / C. Copa 
Precios con el 10% de IVA incluido. 10% incremento en terraza.




